附件4
关于部分检验项目的说明

一、甜蜜素

甜蜜素，其化学名称为环己基氨基磺酸钠，是食品生产中常用的添加剂。其甜度是蔗糖的30-40倍。消费者如果经常食用甜蜜素含量超标的酱腌菜或其他食品，就会因摄入过量对人体的肝脏和神经系统造成危害，特别是对代谢排毒的能力较弱的老人、孕妇、小孩危害更明显。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定，新鲜杨梅不允许使用甜蜜素等任何甜味剂。

二、纽甜

纽甜，其甜度可达蔗糖的7000至8000倍，可以显著增甜，掩盖果实本身的酸涩味，提升消费者的口感体验。新鲜杨梅属于“新鲜水果”，根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB2760）的规定，不允许使用纽甜等任何甜味剂。检出一律判定为不合格。可能原因是生产经营者为了掩盖品质缺陷与提升卖相，违规超范围使用食品添加剂。

